
COMPTE-RENDU COMMISSION RESTAURATION
Du lundi 12 décembre 2022
M. SAUVAGEOT Rémy, responsable régional de SOGERES SODEXO,
Mme BOUGANT Christine, responsable de restauration au CFA 
Mme LEFORT Sidonie, directrice de l’école élémentaire,

Mme ÉMERY Florence, directrice de l’école maternelle,

Mme SEBE Amélie, enseignante de l’école maternelle,

Mme MASSON Nathalie, représentante de l’école maternelle, ATSEM,
LEBOURG Noam, délégué élève de l’école élémentaire,
Mme ELHAROUCHI Wahiba, présidente des associations de parents d’élèves de la maternelle et de l’élémentaire,
Mme FLEUTY Virginie, Mme MAHTOUT Soraya, Mme PROUX Céline, Mme CREPIN Agnès, Mme PICARD Pascaline, représentantes des parents d’élèves des 2 écoles,
Mme GOBIN Corinne, représentante mairie, commission enfance.

Excusés,
M. COUTANT Melvin, encadrant du CMJ

INFORMATION

M. BLONDEL Émeric sera le nouveau gérant poste de restauration le 06 janvier.
Christine BOUGANT, qui a été remplaçante l’été, aidera à son installation pour les commandes et Habiba continuera la facturation pendant le temps nécessaire.
REMARQUES DIVERSES
· Dommage que le futur gestionnaire ne soit pas présent ! En fait l’annonce de sa nouvelle affectation est très récente.

· Mme RASSE Coralie, évoquée par les parents, ne correspondait pas au profil attendu par Sogeres et a choisi pour un poste plus près de chez elle.
Il nous faut revenir à une situation stable et sur la réalisation du contrat avec le respect de la loi EGALIM.

Le futur gérant connait les attentes de la Ville et des convives et de la société. 
· Application à mettre à jour. On y voit inscrit « les menus ne sont pas disponibles » 

· A la question, pourquoi ne pas embaucher 2 personnes ?

DSP 

2 établissements supplémentaires étaient prévus en livrée, ce qui imposait l’utilisation de la liaison chaude et froide sur le même site. Beaucoup d’énergie.

Conserver les liaisons chaudes, sur foyer Ambroise CROIZAT, sur école maternelle, sur Notre dame de Nazareth uniquement.
Au-delà de 1 heure, la liaison froide est nécessaire, donc la livrée sur Gouy est à ce jour suspendue et reste sur une autre cuisine centrale.

· PROBLEMES de commande, de qualité de produit, de quantité, de variété.
Il sera nécessaire de vérifier les commandes et les livraisons pour éviter les produits de substitution et que les menus correspondent aux plats servis.
Les quantités parfois insuffisantes (purée…)
Qualité du jambon trop gras.

Au gouter, barre chocolatée trop dure, barre bretonne qui s’émiette… Donc prendre une qualité supérieure, revenir à la tablette de chocolat. Proposer parfois des fruits ?
Menus avec souvent de la dinde, donc proposer une variété.

Entrées avec salade verte seule, souvent. 

Dans la proposition des menus, mettre 2 entrées et 2 desserts pour qu’il y ait un choix à faire pour la confection des menus.

Au gouter il est apparemment arrivé que le personnel de garderie attende que des enfants partent pour servir les gouters, pour problème de quantité, MAIS c’est peu probable car il y a des stocks en réserve s’il y a manque. 

· Problème des plats pas assez chauds. La température est à vérifier par le service.

· Problème de cuisson, steaks hachés trop cuits, légumes au goût d’eau.

· Problème d’assaisonnement, trop poivré, trop salé. 
· Problème d’accompagnement. Par exemple, faire une sauce citronnée pour un poisson avec riz.

· Les enfants de la maternelle ont faim en sortant de l’école mais les poubelles sont pleines.

Ne plait plus aux enfants ? trop froid ?

Roti de porc excellent.

· REPAS de fêtes, qui étaient des repas de fêtes mais qui ne le sont plus et qui devraient le redevenir !
· Galettes et chocolats n’étaient pas commandés. C’est fait.

· Manière de s’exprimer

Gestionnaire énervé dans un moment difficile à gérer, mais il est resté correct dans son vocabulaire, après retour des personnes présentes.
PROPOSITION

En amont de la commission restauration, il est nécessaire de consulter les écoles mais aussi le foyer Ambroise CROIZAT.

Nous proposons afin que les modifications ne se superposent pas, cet ordre :
1. Consultation maternelle

Choix entre 2 entrées et desserts et autre
Correction

puis

2. Consultation foyer Ambroise Croizat.

Inversion de menus « journée » possible.

Correction

Puis 
3. envoi aux parents
COLLECTE des déchets

Nous avons maintenant mis en place la table de tri et notre demande est quand mettrons-nous en place la collecte des déchets alimentaires pour être valorisés par méthanisation, ce qui donnerait du sens au tri.
Entrevue à prévoir Mairie-Sogeres
COMPOST
Proposition de compost ! avec l’adjointe à l’environnement.
Prochaine réunion cantine à définir.

